
Convegno  naz iona l e

Mangiar sano, 
mangiar bene  
in ospedale

venerdì 22 maggio 2009, ore 9,00
Auditorium Padiglione Rama
Ospedale dell’Angelo 
Via Paccagnella,11    
Mestre - Venezia

Segreteria organizzativa: C&G Comunicazione  
Per informazioni e iscrizioni:  
tel. 02 36521980 - info@cegcomunicazione.it

Unità Locale Socio 
Sanitaria 12 Venezia

Accademia Italiana
della Cucina

Nelle strutture di ricovero 
e cura, il momento dei pasti 
può e deve essere occasione 
di “stacco” nella giornata 
dei pazienti e strumento 
che accompagna le cure, 
soprattutto nei casi 
 di lunghe degenze.

Per far ciò il servizio 
di ristorazione ospedaliera deve 
riuscire a garantire non solo la 
salubrità ma anche la “bontà” 
dei pasti, portando una nota di 
piacere a chi ha già il dispiacere 
della malattia.

L’ospedale di Mestre,  
una struttura di nuova 
concezione, ha messo  
in campo anche un modello 
e un’organizzazione  
di ristorazione innovativi, 
capaci di rendere i pasti  
“buoni da mangiare  
e buoni da pensare”.

Programma
Ore 9,00	 Registrazione dei partecipanti
Ore 9,30 	 Apertura dei lavori 

prof. Giovanni Ballarini 
Presidente nazionale dell’Accademia Italiana della Cucina 

Ore 9,50 	 La filosofia di un ospedale moderno  
dott.ssa Maria Alessandra Massei  
Direttore Amministrativo Ulss 12

Ore 10,10 	 Saluti 
Francesca Martini, Sottosegretario alla Salute 
Ministero del Lavoro, della Salute e delle Politiche Sociali 
Elena Donazzan, Assessore Regionale Sicurezza Alimentazione

Ore 10,30 	 Testimonianza di un paziente eccellente  
il Maestro Gualtiero Marchesi  
intervistato da Ettore Bonalberti  
Delegato della Delegazione dell’Accademia Italiana della Cucina  
di Mestre e Terraferma

Ore 10,50	 Coffee-break  
Ore 11,10  	Tavola rotonda 

Se il paziente è un cliente,  
salute e qualità nel piatto 

	 Mario Pappagallo, giornalista medico-scientifico  
del Corriere della Sera, intervista:

	 dott.ssa Lucia Guidarelli 
Direttore Ufficio V, Ministero del Lavoro, della Salute,  
delle Politiche sociali

	 dott. Rocco Sciarrone 
Direttore Dipartimento Prevenzione Ulss 12

	 dott. Edoardo Venturini 
Direttore Strategie Marketing e Comunicazione Sodexo Italia

	 prof. Valerio Giaccone 
Ordinario di Ispezione e Igiene degli alimenti di origine animale,  
Università di Padova

Ore 12,20  	Conclusione dei lavori 
dott. Antonio Padoan 
Direttore Generale Ulss 12

Al termine: 	Visita al complesso 
Pranzo al buffet

Con il patrocinio di

Ministero del Lavoro,  
della Salute e delle Politiche Sociali REGIONE del VENETO

Con il contributo di


